Nos suqgqgestions
Pour la Féte des meres

Entrée froide :

Melon au porto
Asperges cuites
Demi langouste garnie
Dome de St Jacques- écrevisses
Pamplemousse cocktail ou crabe

Entrée chaude :

Cassolette d'Escargots
Cassolette de Saint-Jacques rotie
Coquille Saint Jacques
Cassolette de cuisse de grenouille
Feuilletée d’asperges

Nos Poissons cuisinés :

Filet de Sandre sauce Champagne
Aumoniere de Saint Jacques

Nos Viandes cuisinées :

Ris de Veau sauce aux Morilles
Souris d'Agneau au Romarin
Supréme de chapon sauce aux truffes

Nos accompagnements :

Risotto aux asperges vertes
Flan de 1égumes
Mousseline de céleri

Plateau de fromages
(a partir de 4 personnes)

(dessert individuel)

Macaron vanille fraise




